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‘Saint-Christoly se declme au féminin
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|y u Sandrine, la brune, pecfai-

cement bilingue, titulaire d'un
Deug de Lecores modernes, douke
en commercial et en adminisora-
tioo ; bl plos cérébeale, Er puis Ca-
thy, la blonde, bae pro « viriouloure
aenolagie » en poche, formarion sir
le ras dans de grandes proprifes |

la plus fonceuse, suse 3 Puise sur

les cruceeurs, la machine & vendan-
gerque dans le cyuvier

Ces dewy fernmes, souriances ef so-
Lides, mbses de famille, soaz Jes mo-
reurs du chiresn Saing-Chrstoly,
u'uh:urgmﬁdrptu: 1932 {Qclansé
eo juin 2003). Elles en sont fires
malgré la lourde charge du reavail

pourmad et qui pése sur lewrs Epanles
Awec tuison, Elles sont b cingustnme

gtndrarioh qui ghre cetre proprifré
pariculifrement bien tenug, pro-
dudsant un vin vablimé par 'amour
qui accompagns 53 production, du
pied de vigne i e boureille.

Clese le pire de Paul Héraud, le

maire accuel de la commune, qui s

comenencé Cerre Avenoure averd -

heceares, en 1890, Aujourdhui, la
proprifcé I8 hecrares de vi-
pooble & I'enherbement contrblé,
effewill, & |'éat maitaire maintenn
Par paipements feisonnds, La ven-
dinge, moécanicue, pasie par ung
table de o modeme, avant d'argi-
ver duns les cuves de fermentation.
Depuis 2002, pendant 1a vinifics-
tion, le chiteau pratique le dfles-
tage.

Un nouveau chai
a barriques

Lz presse horizoowle vient d'Ee
changée par noe verticale douce,
i n'ferase pas b rafle ot Svite pins
les gofics hedmoés. Le sockage des

boureilles reste cdassique ; le vinne
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THUT [SIMALE 31 VI9C, 54 muise &n bou-

reille ese conjours Faite e coneedlfe ¢

au chiveaw. En moyenne, 150,000
boureilles vont vers le négoce,
20,000 sone destindes i ks veore di-
recte, poar les nombren clients fi-
difes er depuis longremps conquis.
Le vitre de gloire de Sandeine e Ca-
thy 'est, & coup ste, leur pooveau
chai & barriques. Conseraic méi-
culeutement aver des boques hy-

pochermigues, pores e plafond en

marfniauy de mEme qualils, pour
gue le vin vieillisee dang les
roeilleures conditions possibles,
sang d-coup. Ce chai, quia colicé
une petice fortune, contient pour
le momene 200 bartiques, dont

_ 50 9% sonr neuves. Iy eo aua 400

en novembee, la décoration suivm.
Cest dire bes immenses effares fi-
manciers consencis en 4 ans par ces
jeunes femmes, épanlfes par moute
Ia famifle, totalement tendus vers

informations générales

12 oeilbeuse qualics,

L'entreprive et familiale, chague
membre participe selon s&3 capaci-
15 ot se% Copdentes. Leur eravail
est compléeé par celui de trois o
larifs. Daos cet ensemble rds co-
hérenc, on connaic ke win, &b it le
dfguscer et e reconnaitee. Etienne
Gaylord, man de Sandrine, 3 gagné
Le concours de dégustation i La fee
deg sarrments de Saine-Yzans, [ o'y
2 pas de fausse noue, la devise pour-
rui ¢ Erve : allinnce des connaissances
pratiques et de Ja sagesse des an-
ciens, avet les procédds de laech-
nique les plus modernes.

Four la perive hiscoire, Sandrine,
i ¢ une redontable fnergic & dé-
peaser et beancoup de suive dans
les idées, est égulement membre
eris sctif du consell d'administra-
rion de ks nouvelle Union de viri-
culeewrs mifdocains (qui regeoaps
les s bourgeais déclassés ou non
admis &n juin 2003,
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